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2 016 年 2 月 24 日 
ホテルグランヴィア京都 

山陽・九州新幹線相互直通 5 周年キャンペーン「食のフェア」 

「好いちょっど! 鹿児島グルメ」フェア 

開催のお知らせ 
甑島のきびなご、枕崎のぶえん鰹、希少な焼酎も続々登場!! 

ホテルグランヴィア京都（京都市下京区 代表取締役社長 中村 仁）は､鹿児島県食材と郷土料理を取り

入れた『好いちょっど！ 鹿児島グルメ』フェアを 3 月 1 日（火）～4 月 30 日（土）の 2 ヶ月間、カフェ

レストラン「ル・タン」で開催いたします。 

多彩な料理が並ぶ大きなブフェカウンタ

ーには、定番のおばんざいコーナーやロー

ストビーフに加え、「枕崎産ぶえん鰹のカル

パッチョ ゆず胡椒風味」、「鹿児島産きび

なごの唐揚げ」、「鹿児島直送さつま揚げ」

「さつますもじ（鹿児島風ちらし寿司）」な

ど鹿児島食材や郷土料理をランチ＆ディナ

ー共通でご用意いたします。 

 ディナー限定メニューでは、「甑島産きび

なごの酢味噌」、「黒豚しゃぶしゃぶ生春巻」、

「黒さつま鶏・手羽先あまから焼き」に加

え、「鹿児島産黒毛和牛のしゃぶしゃぶ」、

「鹿児島産ブリとカンパチのにぎり寿司」

の豪華なラインナップでご提供いたします。            

さらに、ディナーでは、鹿児島県薩摩川内市にある蔵元である山元酒造株式会社

のご協力で鹿児島県産焼酎２種もメニューに加わります。また、同時になかなかお

目にかかれない貴重な銘柄（別途料金が必要）も数種類ご準備いたします。 

ディナーバイキング イメージ 

焼酎イメージ 
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（添付資料） 
「好いちょっど！ 鹿児島グルメ」フェア 

料理には、鹿児島県産以外の原材料を使用したメニューもございます。 

期  間：平成28年3月1日（火）～4月30日（土） 

場 所：カフェレストラン「ル・タン」（２階） 

時 間：ランチ  11：30～13：00、13：30～15：00（最終入店は14：30） 

時 間：ディナー 17：30～19：00、19：30～21：00（最終入店は20：30） 

料 金：ランチ   大人   平日2,900円、土日祝3,500円 

小学生 平日2,000円、土日祝2,400円 

３歳以上小学生未満  全日 1,450円 

料 金：ディナー 大人   4,900円 

満60歳以上  3,900円 

 小学生  3,000円 

３歳以上小学生未満   2,150円 

予約先：カフェレストラン「ル・タン」 TEL：075-342-5525 

枕崎産ぶえん鰹のカルパッチョ 

 さつますもじ（ランチ限定） 

鹿児島直送さつま揚げ 

※画像は、全てイメージです。 
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